Corobpr  kATOU Uy

Menu 6.10.2025r. -10.10.2025r.

Poniedziatek

1.ZUPA POMIDOROWA Z MAKARONEM

{ wywar warzywny, wloszczyzna{marchew, por, pietruszka korzet, seler} soi, pieprz,koncentrat pomidorowy ,iiécie laurowe ,ziele angielskie,Smietana
,natka pietruszki, makaron)

2.KLOPSIKI W SOSIE KOPERKOWYM

{migso mielone,cebula, Jkoperek,sél,pieprz)

3.ZIEMNIAK|
4.SUROWKA WIOSENNA

{kapusta,pomidor,ogérek,koperek,sdl,cukier,olej rzepakawy,ocet)
Wtorek

1.ZUPA JARZYNOWA

(wywar warzywny, wloszczyzna{ marchew, por, seler, pietruszka korzen) sol, pieprz, lidcie laurowe, ziele angielskie, kalafior,fasolka
kapusta,brokuty,ziemniaki, natka pietruszki,émietana)

2.GULASZ

{mieso wieprzowe,cebula sol,pieprz,koncentrat pomidorowy,maka )

3.KASZA

4.SUROWKA Z KISZONYCH OGORKOW

(ogdrki kiszone,cebula,sél,cukier,olej rzepakowy))

Sroda
1.ROSOL Z MAKARONEM
{wywar drobiowy,wloszczyzna( pietruszka korzeri, marchew, por, seier) , s6l, pieprz, ziele angielskie, liscie laurowe,natka pletruszki,makaron)

2.KOTLET Z PIERSI KURCZAKA

{filet z kurczaka,s6l,pieprz,papryka stodka,
3ZIEMNIAKI
4.FASOLKA 5ZPARAGOWA (fasolka ,cukier,sél)

Czwartek

1.KAPUSNIAK

{wywar warzywny, wioszczyzna(por, pietruszka korzeri, marchew, seler), sél, p’ieprz, ziele angielskie, liscie laurowe, kapusta
kiszona,ziemniaki koperek)

2.PIECZEN WIEPRZOWA ZE SCHABU
{schab wieprzowy,s6l, pleprz)
3.ZIEMNIAKI

4.BURACZKI (buraczki,cukier,sél,ocet)

Pigtek

1.ZUPA KALAFIOROWA

(wywar warzywny ,wioszczyzna (por,pietruszka korzen,marchew,seler),s6},pieprz,ziele angielskie, licie laurowe kalafior,ziemniaki,smietana,natka
pietruszki)

2.PIEROGI Z OWOCAMS

(maka,jaja,cukier,owoce,olej rzepakowy,



